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LE NOSTRE CONFEZIONI

I NOSTRI SHOPPER

Dolce tipico della tradizione natalizia 
veronese, rielaborato secondo 
la ricetta e i consigli del Maestro 
pasticcere Gennaro Barbato.
Impasto morbido, aromatizzato con 
miele d’acacia, pasta d’arancio e 

vaniglia del Madagascar e, infine, 
glassato con granella di nocciole e 
mandorle a bastoncino.
Prodotto nella classica forma a stella 
in confezioni da 750 gr.
Tempo di lievitazione: circa 7 ore.

Dolce da sempre considerato 
il principe tra i grandi lievitati 
Natalizi, viene prodotto in maniera 
completamente artigianale.
Si contraddistingue per la lunga fase 
di lievitazione (circa 21 ore) 

Prodotto nella versione classica 
senza canditi o arricchito con 
chuncks, gocce di cioccolato al latte.
Tutti prodotti natalizi a marchio Spiga 
Dorata, essendo privi di conservanti, 
hanno un scadenza di 30 giorni.
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